
自然災害多発国「日本」が求めているもの 
The Next Dekade／みんなの保存食 製品の優位性

進化する防災備蓄用保存食のご案内

株式会社 エルシオン



株式会社エルシオンは、
グリーンデザイン＆コンサルティング株式会社（GDAC）の
防災備蓄用保存食「みんなの保存食」シリーズの指定販売会社となりました。

“理想の保存食とは『みんなの保存食』である”という理念のもと、

「いつでも」「どこでも」「だれでも」「どの国の人でも」「そのまま食べられる」

7年保存食を日本全国、そして世界へお届けしています。



備蓄食品の変遷「ごはん」

3年保存缶入り乾パン ⇒ 高齢者や療養者、乳幼児に不向き
↓ 空き缶のゴミ処理･保管場所の問題

５年保存アルファ化米 ⇒ 大量のお湯や水、調理時間も必要
↓ ↑内容量100gに対し160mlの保存水（約50円）が別途必要

GDAC7年保存レトルトご飯 ⇒ 調理不要で配布のみ（柔らかめ/スプーン付）

･アレルギー対応 ＝ アレルギー特定原材料等28品目＋貝類不使用
・高い安全性 ＝ レトルトパウチ加工（加圧加熱殺菌処理） ISO22000認証取得工場で製造
･インバウンド対応 ＝ 英語表記＋QRコードで製品仕様31言語対応･ハラール認証取得
･長期保存 ＝ 製造から８年間
･耐温度域 ＝ －20℃～80℃ 屋外倉庫･車載備蓄対応
･バリエーション ＝ 五目ごはん･カレーピラフ･コーンピラフ･トマトリゾット・わかめご飯

ホワイトシチューリゾット･白飯･白粥／高齢者・療養者・離乳食等対応可
全８種 (230g 99kcal～327kcal）
スタンドパウチでお皿が不要︕

☆防災安全協会主催「災害食大賞2022」レトルト部門「最優秀賞」受賞製品



備蓄食品の変遷「パン」

５年保存缶入りパン ⇒ 空き缶のゴミ処理
広い保管場所の問題

↓
GDAC7年保存レトルトパン ⇒  狭いスペースでの大量備蓄可能

ゴミの少量化寄与
･高い安全性 ＝ レトルトパウチ加工（加圧加熱殺菌処理）

ISO22000認証取得工場で製造
･インバウンド対応 ＝ 英語表記＋ QRコードで製品仕様31言語対応
･長期保存 ＝ 製造から８年6か月
･耐温度域 ＝ －20℃～80℃ 屋外倉庫･車載備蓄対応
･バリエーション ＝ ミルクブレッド･チョコレート･ブルーベリー･メープル味

全４種 (約370kcal以上)



備蓄食品の変遷「パン」
５年保存缶入りパン ⇒ 空き缶のゴミ処理 

広い保管場所の問題
↓

小麦パン（卵・乳成分含む） ⇒ 増加傾向にある食物アレルギー疾患有症率
↓

GDAC7年保存レトルト米粉パン ⇒ 狭いスペースでの大量備蓄可能
ゴミの少量化寄与

･アレルギー対応 ＝ アレルギー特定原材料等28品目＋貝類不使用
･インバウンド対応 ＝ 英語表記＋QRコードで製品仕様31言語対応･ハラール認証取得
･高い安全性 ＝ レトルトパウチ加工（加圧加熱殺菌処理）

ISO22000認証取得工場で製造
･長期保存 ＝ 製造から８年6か月
･耐温度域 ＝ －20℃～80℃ 屋外倉庫･車載備蓄対応
･バリエーション ＝ プレーン味･ココア味･ストロベリー味 全3種 (約302kcal以上)

1袋／2個入（76g 302kcal～304kcal)



備蓄食品の変遷「クッキー」
小麦クッキー･ビスケット ⇒ 増加傾向にある食物アレルギー疾患有症率

↓
GDAC7年保存レトルト米粉クッキー ⇒ アレルギー特定原材料等28品目＋貝類不使用
･高い安全性 ＝ レトルトパウチ加工（加圧加熱殺菌処理）

ISO22000認証取得工場で製造
･インバウンド対応 ＝ 英語表記＋QRコードで製品仕様31言語対応･ハラール認証取得

＝ 製造から８年6か月
＝ －20℃～80℃ 屋外倉庫･車載備蓄対応

･長期保存
･耐温度域
･その他 ＝ プレーン･にんじん･紫いも味×各1 計3本入り（330kcal）

☆大好評の「7年保存レトルトクッキー（小麦）」は1袋で約330kcal摂取可能
製造から8年6カ月 耐温度域－20℃～80℃ 31言語対応
レトルトパウチ加工（加圧加熱殺菌処理）ISO22000認証取得工場で製造
（チーズ味・ホワイトチョコ入ココナッツ味・パンプキン味 3本/1袋 70g）



カレ―が備蓄食品に登場

GDAC7年保存レトルト
Vミートカレー ⇒ 植物由来のエンドー豆ミート使用

（肉不使用）

･アレルギー対応 ＝ アレルギー特定原材料等28品目＋貝類不使用
･インバウンド対応 ＝ 英語表記＋QRコードで製品仕様31言語対応･ハラール認証取得
･高い安全性 ＝ レトルトパウチ加工（加圧加熱殺菌処理）

ISO22000認証取得工場で製造
･長期保存 ＝ 製造から８年6か月
･耐温度域 ＝ －20℃～80℃ 屋外倉庫･車載備蓄対応
･内容 ＝ 1袋（200g 139kcal)



被災地から聞こえてきた声に応えました

避難生活では、炭水化物の食事が多く、栄養が偏り体調を崩す原因にもなります。
長期にわたる避難生活で大きな問題となるパンやご飯といった炭水化物中心の食生活において、

偏った栄養不足を解消できる点に注目していただける製品です。

※災害時の避難生活が長引くと、ビタミン類の不足で口内炎や便秘になりがちと言われています。

「災害時に不足しがちな栄養素を補給」

GDAC7年保存野菜コンソメスープ
⇒

･アレルギー対応
･高い安全性
･インバウンド対応
･長期保存
･耐温度域
･内容

ヴィーガン認証取得・栄養機能食品
＝ アレルギー特定原材料28品目不使用＋貝類不使用
＝ FSSC22000認証取得工場で製造
＝ 英語表記＋QRコードで製品仕様31言語対応
＝ 製造から８年6か月
＝ －20℃～80℃ 屋外倉庫･車載備蓄対応
＝ 1袋（3包入 1包46kcal)

1包150mlのお水またはお湯に溶かしてお飲みください。



被災地から聞こえてきた声に応えました

「被災時こそ温かい普通のごはんが食べたかった」
※１

海水･河川の水でも レトルト食品を 約100℃の蒸気で約20分温めることが可能
火を使わない 食品加熱パック「ファイアレスヒーター」発売中

※１ 100℃近い蒸気が発生し温度を下げながら温めます。

美味しいと評判の自衛隊戦闘糧食を7年保存民間仕様に
とり筑前煮･牛丼の素･丸かじりチキンの「おかずシリーズ」発売中

7年保存「レトルト白飯」と合わせてお召し上がりください

1人用3日分の温食セット
「EVO」

発熱剤3回分入 レトルト食品2袋を同時
に温められます（消費期限8年）GDACの大人気のおかずシリーズ

（賞味期限は製造から8年）



GDAC 安心安全3つのこだわり
長期保存水
１ 「RO膜によるろ過」を3回繰り返し「蒸留加熱」後 「オゾン殺菌」処理を施し、

酸素透過率の極めて低い 「強化耐熱ボトル」に封入
２ 「硬度０」で、粉が溶けやすい保存水で、粉ミルク調乳時や服薬時にも最適
３ 保存期間７年・10年の安心安全長期保証（15年経年サンプル品にて検査適合）

長期保存食
１ レトルトパウチ加工＝加圧加熱殺菌処理を施し、遮光性･密封性の高い「強化耐熱容器」に封入

保存期間７年・10年の安心安全長期保証（食品添加物・脱酸素剤エージレス不使用） 
２ 米原材料製品は「食物アレルギー特定原材料等28品目及び貝類不使用」

と「ハラール認証」取得済み （工場内28品目持ち込み不可でコンタミ防止を徹底）
３ ISO22000認証取得にて製造

製品は、経年サンプルにて「サイクル検査（−30℃～85℃を人工的に繰り返す耐久テスト）」
の後に、一般社団法人「東京食品技術研究所」による、成分、微生物並びに水分量の検査結果により、
「適合」の証明を頂いております。 〈耐温度域−20℃～80℃ 屋外倉庫・車載保管〉
また製品表示は、英語表記に留まらず、QRコードにて31言語にも対応しております。



アレルギー対応
調理不要
豊富なバリエーション
自立式レトルトパウチ
長期保存
屋外倉庫備蓄対応

食物アレルギー特定原材料等28品目 グルテンフリーの米（粉）製品
配布するだけ 水もお湯もいらないスプーン付調理不要タイプ
温食可能等 高齢者、療養者、離乳食向けに対応可能な製品
保管時の省スペース化、皿不要で折り畳むことで被災時のゴミの少量化に寄与
賞味期限は製造から8年以上 今後10年保存も視野に
耐温度域－20℃～80℃ 耐温度検査実施 車載備蓄も可能

ISO22000･ FSSC22000認証取得工場で製造 国内外の食品安全規格認証取得工場での製造
公的検査機関の検査実施（確かなエビデンス）
全国の340超の自治体への豊富な採用実績 他官公庁・企業・学校関連等に多数採用

実経年品で検査適合
累計実績
英語表記
インバウンド対応
ハラール認証
SDGsを意識

原材料･栄養成分･アレルギー原材料名をパッケージ裏面に
製品説明は、「QRコード」にて、31言語に対応
訪日急増のイスラム教徒(ムスリム)に対応
入れ替え時の防災備蓄飲食品は廃棄処分をせずに、国内外の必要とされる団体に寄付

GDACの製品ポイント



GDACの主な採用実績
防衛省 外務省 厚生労働省等の官公庁
大阪府 京都市 仙台市 福岡市 那覇市 神戸市 長野県庁等340以上の自治体
空港 鉄道等の交通機関 競技場等の大型施設、病院等の医療機関
幼稚園・保育園から大学、学習塾等の教育機関
車載備蓄用として日本及びドイツの主要自動車メーカー
全国の4000以上の企業・事業所、福祉施設、工場に多数採用
その他 本邦初の7年保存レトルトドッグフード製造販売（自治体採用実績有）

アレルギー･多言語対応 1人用3日分セット

☛ お問い合わせ・ご質問はこちら
株式会社エルシオン
〒106-0045 東京都港区麻布十番1-5-8-3F
TEL 03-5474-8871
MAIL: info@elzion.co.jp
URL: www.nextdekade.jp（デジタルカタログページ有）

mailto:info@gdac.tokyo
http://www.nextdekade.jp/
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